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RECETE SERVISI IREKS

Glutensiz Simit
SINGLUPLUS ROLL ile caligiimig

SINGLUPLUS ROLL 10,000 kg
Sivi yad 0,200 kg
Tuz 0,180 kg
Maya 0,300 kg
Su, yaklasik 6,500 |

Toplam agirlik 17,180 kg

Yogurma siresi:
Hamur sicakligi:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhgi:
Ara dinlendirme:
isleme sekli:

2. Fermantasyon

Firin sicakligr:

Pisirme sulresi:

Uygulama:

2 + 6 dakika
26 - 27 °C
Yok

0,100 kg

Yok

Simit

45 — 50 dakika

230°C’de ekmek firina verilir, buhar verildikten sonra
sicaklik 190°C’ye dusurilir

18 — 20 dakika

Hamur parcalara bolindr ve plrizstiz olacak sekilde yuvarlanir.
Yuvarlak hamur pargalarina simit sekli verilir, pekmez ile
serbetlenerek istege gore glutensiz yagh tohumlara batiriir ve
mayalanmaya birakilir. Fermantasyondan sonra buhar verilerek

pisirilir.
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